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Gemüsegrillpfanne

#4WeekChallenge
Bleib zuhause, bleib fit!

Eine leckere vegetarische Grillpfanne!

Zutaten
Tomaten
Zuccini
Paprika
Porree
ZZwiebeln
Feta
Olivenöl
Salz, Pfeffer, Thymian, Rosmarin

Zubereitung
Eine Grillpfanne mit Olivenöl auspinseln, das Gemüse in mund-
gerechte Stücke schneiden und in die Pfanne geben.
Mit Salz und Pfeffer würzen und den Feta unterheben.
Zweige vom Rosmarin und Thymian darauflegen und mit etwas 
Olivenöl beträufeln. Auf dem Grill garen bis das Gemüse die 
gewünschte Konsistenz hat. 

Guten Appeঞt wünscht euch Ulla P


